
 

  

 

 

 

 

 
 

primers | primeros  

 

la nostra carta  

de l 6  al 17 de juliol  

 
 

 
 

segons | segundos  
 

 
entrants freds  
entrantes fríos  

 carta  
sup.  

menú  

 
 

  
Ensaladilla russa amb  
taperots  i bastonets  

 
 9.80 

 

  Ensaladilla rusa con 
alcaparr ones  y picos  

  

     

 Mini rolls  de brioix amb steak 
tàrtar  i maionesa cítrica  

15.40 5.00  

 Mini rolls de brioche con steak 
tartar y mayonesa cítrica  

  

     

c   Amanida de bacallà, taronja i 
olives  

10.90  

r  
 Ensalada de bacalao, naranja y 

aceitunas  
  

     

  Salmorejo tradicional amb 
pernil ibèric i ou dur  

11.10  

  Salmorejo tradicional con 
jamón ibérico y huevo duro  

  

     

c a  Amanida de l’hort  7.60  

  Ensalada del huerto    

     

c   Tomàquets de temporada amb 
ventresca de tonyina, olives i 
ceba tendra  

15.90 6.50 

  Tomates de temporada con 
ventresca de atún, aceitunas y 
cebolleta  

  

 

 
entrants calents  
entrantes calientes  

 carta  
sup.  

menú  

   
Croquetes de carn d’olla  

 
 8.80 

 

 Croquetas de cocido    

  
   

  Musclos al vapor amb cervessa 
i romaní  

10.90  

 Mejillones al vapor con cerveza 
y romero  

  

     

  Espagueti a la puttanesca  11.10  

 Espagueti en la puttanesca    

     

b  Bunyols d'espinacs amb mel  11.90  

r   Buñuelos de espinacas con miel    

     

c a  Verdures a la brasa amb OOVE i 
escames de sal  

12.40  

  Verduras a la brasa con AOVE y 
escamas de sal  

  

 

    

 h Calamar a la brasa amb 
espàrrecs verds i vinagreta de 
romesco  

14.90  6.00 

  Calamar a la brasa con 
espárragos verdes y vinagreta 
de romesco  

  

 

 
arrossos (preu per persona)  
arroces  (precio por persona)  

 carta  
sup.  

menú  

 
c 

  
Paella  Famí lia Nuri  

 
18.50 

 
6.20 

 Paella  Familia  Nuri    

     

c  Paella del s enyoret  19.50 7.00 

 Paella del s eñorito    

     

c 
 

 Arròs de pollastre amb gírgoles  
i maionesa cítrica  

17.30  

 Arroz de pollo con setas y 
mayonesa cítrica  

  

     

c  Arròs d'ànec rostit amb  
mel i romaní  

18.40  6.30 

  Arroz de pato asado con  
miel y romero  

  

     

c   Arròs  solidari  de botifarra de 
perol, gamba vermella i allioli 
gratinat  

18.80 6.50 

  Arroz solidario de butifarra de l 
perol, gamba roja y alioli 
gratinado  

  

     

c  
 

 Arròs negre de calamars, 
cirerols i allioli  

17.40  

r   Arroz negro de calamares, 
tomate s cherry  y alioli  

  

     

c  
 

 Arròs melós de galta de vedella 
amb verdures  

17.50  

  Arroz meloso de carrillera de  
ternera con verduras  

  

 

 
mar i muntanya  
mar y montaña  

 carta  
sup.  

menú  

 
c 

  
h 

 
Peix del dia a la brasa amb 
verduretes  

 
17.20 

 

 Pescado del día a la brasa con 
verduritas  

  

     

 h Llom de tonyina a la brasa amb 
bimis i maionesa de kimchi  

19.30 7.90 

  Lomo de atún a la brasa con 
bimis y mayonesa de kimchi  

  

     

r  h Hamburguesa de vedella a la 
brasa amb formatge de cabra, 
ceba confitada i patates  

16.10  

  Hamburguesa de ternera a la 
brasa con queso de cabra, 
cebolla confitada y patatas  

  

     

 h Entrecot a la brasa amb 
patates rosses i pebrots de 
Padró n 

19.90 8.00 

  Entrecot a la brasa con patatas 
fritas y pimientos de Padrón  

  

     

 h Cuixa de pollastre de pagès a 
la brasa amb patates rosses  

 14.50  

  Muslo de pollo campero  a la 
brasa con patatas fritas  

  

     

c h Onglet de vedella a la brasa 
amb “chimi  churr ”i i patates  

17.20  

  Onglet  de ternera a la brasa 
con “chimi  churri ” y patatas  

  

 


