
 

  

 

 

 

 

 
 

primers | primeros  

 

la nostra carta  

de l  12 de Gener  al 23  de Gener  

 
 

 
 

segons | segundos  
 

 
entrants freds  
entrantes fríos  

 carta  
sup.  

menú  

 
 

  
Ensaladilla russa amb  
taperots  i bastonets  

 
 9.80 

 

  Ensaladilla rusa con 
alcaparr ones  y picos  

  

     

 Mini rolls  de brioix amb steak 
tàrtar  i maionesa cítrica  

15.40 5.00  

 Mini rolls de brioche con steak 
tartar y mayonesa cítrica  

  

     

c  Esqueixada de bacallà  14.10  

  “Esqueixada” de bacalao    

     

c a  Hummus amb crudités de 
verdures  

10.10  

r   Hummus con crudités de 
verduras  

  

     

c a  Amanida de l’hort  7.60  

  Ensalada del huerto    

     

c   Amanida de tomàquets, 
ventresca de tonyina i ceba 
tendra  

13.90 4.00  

  Ensalada de tomates, ventresca 
de atún y cebolleta  

  

 

 
entrants calents  
entrantes calientes  

 carta  
sup.  

menú  

   
Croquetes de carn d’olla  

 
 8.80 

 

 Croquetas de cocido    

  
   

c   Musclos al vapor amb  
all i julivert  

10.90  

 Mejillones al vapor con  
ajo y perejil  

  

     

b 
r  

 Penne rigate amb pesto de 
nous i tomàquet sec  

11.10  

 Penne rigate con pesto de 
nueces y tomate seco  

  

     

  Bunyols de bacallà amb mel  12.10  

  Buñuelos de bacalao con miel    

     

c   Cigrons saltats amb botifarra 
de Perol  

11.50  

  Garbanzos salteados con 
butifarra de Perol  

  

 

    

  Crema de ceps amb foie i ou a 
baixa temperatura  

15.10  5.90 

  Crema de setas  con foie y 
huevo a baja temperatura  

  

 

 
arrossos (preu per persona)  
arroces  (precio por persona)  

 carta  
sup.  

menú  

 
c 

  
Paella solidària Famí lia Nuri  

 
18.50 

 
6.20 

 Paella solidaria Familia  Nuri    

     

c  Paella del s enyoret  19.50 7.00 

 Paella del s eñorito    

     

c 
r   

h Arròs sec  de botifarra, calçots i 
a llioli de romesco  

16.80  

 Arroz seco  de butifarra, calçots 
y alioli de romesco  

  

     

c  Arròs d'ànec rostit amb  
mel i romaní  

18.40  6.30 

  Arroz de pato asado con  
miel y romero  

  

     

c   Arròs sec amb pop, calamar i 
carxofes  

19.90 6.60 

  Arroz seco con pulpo, calamar y 
alcachofas  

  

     

c  Arròs negre amb vieires,  
cansalada ibèrica i tirabecs  

17.30   

  Arroz negro con vieiras, tocino 
ibérico y tirabeques  

  

     

c a  Arròs melós de bolets, espinacs 
i carbassa rostida  

14.60  

  Arroz meloso de setas, 
espinacas y calabaza asada  

  

 

 
mar i muntanya  
mar y montaña  

 carta  
sup.  

menú  

 
c 

  
h 

 
Peix del dia a la brasa amb 
verduretes  

 
17.20 

 

 Pescado del día a la brasa con 
verduritas  

  

     

c  h Tronc de lluç a la brasa a la 
donostiarra amb patata fornera  

19.40 6.70 

r   Tronco de merluza a la brasa a 
la donostiarra con patata 
panadera  

  

     

c h Galta de porc al vi ranci amb 
poma rostida  

17.90  

r   Carrillera  de cerdo al vino 
rancio con manzana asada  

  

     

 h Entrecot a la brasa amb 
patates rosses i pebrots de 
Padró  

19.50 6.90  

  Entrecot a la brasa con patatas 
fritas y pimientos de Padrón  

  

     

 h Cuixa de pollastre de pagès a 
la brasa amb patates rosses  

 13.30   

  Muslo de pollo campero  a la 
brasa con patatas fritas  

  

     

 h Secret de porc a la brasa amb 
carbassó, cacauets i sweet -chili  

16.70   

  Secreto de cerdo a la brasa con 
calabacín, cacahuetes y sweet -
chili  

  

 


