LA NOSTRA CARTA
DEL 30 DE SETEMBRE AL |3 D’OCTUBRE

X’ ARROZAL

FAMILIA NURI

SEGONS | SEGUNDOS

MAR | MUNTANYA
MAR Y MONTANA

PRIMERS | PRIMEROS

ENTRANTS FREDS
ENTRANTES FRIiOS

ARROSSOS (PREU PER PERSONA)
ARROCES (PRECIO POR PERSONA)

ENTRANTS CALENTS
ENTRANTES CALIENTES

SUP. SUP. SUP. SUP.
CARTA S CARTA e CARTA e CARTA NENG
VA & Peix del dia a la brasa amb
Ensaladilla russa amb 9.80 Croquetes de carn d'olla 8.80 ¥ Paella Familia Nuri 18.50 | 6.20 verduretes 17.20
gambetgs Croquetas de cocido Paella Familia Nuri Pescado del dia a la brasa con
Ensaladilla rusa con gambas YT
Mini rolls de brioix amb steak 15.40 | 5.00 ./ ,rV‘USC:OrS 'fllll vc?eor;n?lti)n?ebre 1090 % Paella del senyorer 19-50 | 7.00
tartar i maionesa citrica . . OS? ariadura de ¢ Paella del sefiorito V Morro de bacalla confitat a 18.20 | 5.20
o . Mejillones al vapor con baixa temperatura amb
Mini rolls de brioche con steak pimienta rosa y ralladura de escalivada
tartar y mayonesa citrica limén ¥ Arrds melds de calamar i 17.60 '
sobrassada /t\)Aorro de bacalao confitado a
aja temperatura con
Arroz meloso de calamar y .
. R . escalivada
ovEa) Crema de carbassé, formatge 8.40 Qvovera) Rigatoni All'Arrabbiata 11.70 sobrasada
~ v
& feta i crostons ) o . .
; Rigatoni AllArrabbiata s . Onglet a la brasa amb cremos 14.10
Crema de calabacin, queso feta < ¥ Arrds d'dnec rostit amb 18.40 | 6.30 NOVETAT) L] de Sr;noniq'ro
y picatostes mel i romani ¥
N - Onglet a la brasa con cremoso
Bunyols de bacalld amb allioli 9.40 Arroz de pato asado con de%onioro
de poma rostida miel y romero
Torrada amb escalivada a la 13.90 | 4.60 Burivelos de bacalao con alioli
brasa, bonitol en escabetx i de manzana asada Y Arros solidari de pop i botifarra  19.90 | 7.00 # Entrecotf a la brasa amb 19.50 | 6.90
brots verds ibérica amb tirabecs i allioli de patates rosses i pebrots de
Tostada con escalivada a la Ous a baixa temperatura amb ~ 14.60 | 3.60 pebre ve'rme'll Padrén
brasa, bonito en escabeche y cremés de ceps, migues del Arroz solidario de pulpo y Entrecot a la brasa con patatas
brotes verdes . s butifarra ibérica con tirabeques fritas y pimientos de Padrén
pastor i pernil ibéric y alioli de pimentén
. ; Huevos a baja temperatura con . .
Y ¥ Amanida de 'hort 7.60 cremoso de setas, migas del Arre d tella d e 16.90 # Cuixa de pollastre de pagés a 13.30
0s sec de costella de porc
Ensalada del huerto pastor y jamdn ibérico (NOVETAT) . la brasa amb patates rosses
& 3
. Arroz seco de chulefa de cerdo /t\J/’rléJSslg ggnp gg%?;sggée; a la
o) Burrata amb carbassa rostida,  13.70 | 4.20 V¥ Verdures rostides a la brasa 10.10 y guisantes
7% bolets confitats i tomaquet sec amb oli OOVE i flor de sal )
Burrata con calabaza asada, Verduras asadas a la brasa con 4 Fideua de verdures amb 14.80 AL gg:;?sde porc al vi negre amb  15.60
setas confitadas y tomate seco aceite AOVE y flor de sal pebrots del padré i cirerols
Fideud de verduras con Carrillera de cerdo al vino tinto
pimientos del padrén y cherrys con setas

¥ cCeliac | Celiaco

Y Vega | Vegano

@ Vegetaria | Vegetariano

# Brasa | Brasa

Si tens alguna al-lérgia o intoleranciaq, avisa al cambrer
Si tienes alguna alergia o intolerancia, avisa al camarero

IVA INcLOs * IVA INCLUIDO

PARKING GRATUIT | PARKING GRATUITO

MENU ARROZAL

| PRIMER +

*NO INCLOU SUPLEMENTS,
UN MENU PER PERSONA

| PRIMERO +

| SEGON + POSTRES O CAFE
| SEGUNDO + POSTRE O CAFE

Inclou pa + 1 aigua
Incluye pan + 1 agua

NO INCLUYE SUPLEMENTOS,
UN MENU POR PERSONA



