LA NOSTRA CARTA
DEL |5 AL 26 DE JULIOL

X’ ARROZAL

FAMILIA NURI

SEGONS | SEGUNDOS

MAR | MUNTANYA
MAR Y MONTARNA

PRIMERS | PRIMEROS

ENTRANTS FREDS
ENTRANTES FRIiOS

ARROSSOS (PREU PER PERSONA)
ARROCES (PRECIO POR PERSONA)

ENTRANTS CALENTS
ENTRANTES CALIENTES

SUP. SUP. SUP. SUP.
CARTA A CARTA A CARTA A CARTA .
MENU MENU MENU MENU
¥ # Peix del dia a la brasa amb
Ensaladilla russa amb 9.80 Croquetes de carn d'olla 8.80 Vi Paella Familia Nuri 18.50 | 6.20 verduretes 17.20
gombe’rgs ) Paella Familia Nuri Pescado del dia a la brasa con
Ensaladilla rusa con gambas Croquetas de cocido TN ok
Mini rolls de brioi b steal 15.40 | 5.00 Musclos al vapor amb 10.90 & Paella del senyoret 19.50 1 7.00
ini rolls de brioix amb stealk ¥ g L o A . )
tartar i maionesa citric :W:TAT all i julivert Paella del seforito i gﬂgirxrg iemiiizrfrgo;;;fr da L0
Mini rolls de brioche con steak g Me/i/lones 'c;l vapor con escalivada
tartar y mayonesa citrica ajo y pereji Arros melds de bacalla i 17.70
(Noverar) espinacs Morro de bacalao confitado a
¥ B fose i Bt baja temperatura con
rroz meloso de bacalao ;
Sopa freda de sindria i 10.70 Qoveran|  Rigatoni amb ragout de vedella 12.50 espinacas 4 escalivada
NOVETAT
tomaquet amb granissat de . .
V& menta Rigatoni con ragout de fernera N . Botifarra ibérica a la brasa 13.90
s - T . & Arrds d'dnec rostit amb 18.40 | 6.30 @ amb samfaing
opa fria de sandia y fomate . o = A e Yy
con granizado de menta Bunyols de bacalla amb allioli ~ 9.40 ) Butifarra ibérica a la brasa con
de poma rostida Ar(oz de pato asado con SerlalinG
. . Burivelos de bacalao con alioli 2l
VA Amanida de fomaquets amb 14.20 | 4.60 de manzana asada i alab 5 1950 | 690
ventresca de fonyina i ceba g Arros solidari pop i botifarra 19.90 | 7.00 ntrecot a la brasa am . .
tendra iberica amb tirabecs i allioli de il Gl
el el D ol e o o @ ¥ |# Alvocat ala brasa farcit de 13.70 | 3.00 pebre vermell Padrén
venfresca de afun y cebolla formatge feta, pebrot escalivat i Arroz solidario pulpo y butifarra SpcEei eIl eIl offolioh
tierna pico de gallo ibérica con tirabeques y alioli fritas y pimientos de Padrén
Aguacate a la brasa relleno de de pimentén
] : queso feta, pimiento escalivado i s
Y ¥ Amanida de l'hort 7.60 o d i Cuixa de pollastre de pages a 13.30
Ensalada del huerto y pico ae gario ¥ Arros sec de secret de porc amb  16.80 la brasa amb patates rosses
pebrots de Padrén i allioli Muslo de pollo de pavés a la
% Trinxat de patata i mongeta Arroz seco de secreto de cerdo brasa conppoforosﬁ)’rii%;s
7 Burrata amb pesto rosso, ruca,  13.90 | 4.20 fendra amb cansalada del coll - 12.90 con pimientos de Padrén y
nous i encenalls de parmesa confitada i suc del rostit alioli .
Burrata con pesto rosso, ricula, ‘Trinxat” de patata y judia Costella de porc rostida a la LY
nueces y virutas de parmesano tierna con papada confitada y . ) brasa amb patates rosses
caldo de asado Y % Arrds de verdures amb boletsi  15.90 .
pil-pil de pastanaga Costilla de cerdo asada a la
brasa con patatas rubias
Arroz de verduras con setas y 2
pil pil de zanahoria

¥ Celiac | Celiaco Y Vega | Vegano @ Vegetaria | Vegetariano # Brasa | Brasa

Si tens alguna al-lérgia o intoleranciaq, avisa al cambrer
Si tienes alguna alergia o intolerancia, avisa al camarero

IVA INcLOs * IVA INCLUIDO

PARKING GRATUIT | PARKING GRATUITO

MENU ARROZAL

| PRIMER +
| PRIMERO

*NO INCLOU SUPLEMENTS,
UN MENU PER PERSONA

| SEGON + POSTRES O CAFE

+ | SEGUNDO + POSTRE O CAFE

Inclou pa + 1 aigua
Incluye pan + 1 agua

NO INCLUYE SUPLEMENTOS,
UN MENU POR PERSONA




